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ПОЛОЖЕНИЕ

ОБ ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ УЧАЩИХСЯ И РАБОТНИКОВ 
ЧАСТНОГО УЧРЕЖДЕНИЯ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ОРГАНИЗАЦИИ

«ШКОЛА св. ГЕОРГИЯ».
1. ОБЩИЕ ПОЛОЖЕНИЯ

1.1. Положение об организации питания учащихся в Частном учреждении общеобразовательной организации «Школа св. Георгия» (далее – Школа)  разработано в соответствии с Федеральными законами: от 06.10.2003 № 131-Ф3 «Об общих принципах организации местного самоуправления в Российской Федерации», от 29 декабря 2012 года № 273 – ФЗ «Об образовании в Российской Федерации»; Уставом Школы и «Санитарно-эпидемиологическими требованиями к условиям и организации обучения и воспитания в организациях, осуществляющих образовательную деятельность по адаптированным основным общеобразовательным программам для обучающихся с ограниченными возможностями здоровья» (САНПИН 2.4.2.3286-15).


1.2. Основными задачами при организации питания обучающихся в школе, являются:

– обеспечение обучающихся питанием, соответствующим возрастным физиологическим 
потребностям в пищевых веществах и энергии, принципам рационального и 
сбалансированного питания;

– гарантированное качество и безопасность питания и пищевых продуктов, используемых 
в питании;

– предупреждение (профилактика) среди обучающихся инфекционных и 
неинфекционных заболеваний, связанных с фактором питания;

– пропаганда принципов здорового и полноценного питания.


1.3. Настоящее Положение определяет:

– общие принципы организации питания обучающихся;

– порядок организации питания учащихся в Школе;

–  контроль за организацией питания;

– порядок организации питания работников Школы.

1.4. Настоящее Положение является локальным нормативным актом,  принимается  Советом Школы и утверждается исполнительным директором Школы.

2. ОБЩИЕ ПРИНЦИПЫ ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ В ШКОЛЕ

2.1. Питание учащихся осуществляется в соответствии с Санитарно-эпидемиологическими требованиями к условиям и организации обучения и воспитания в организациях, осуществляющих образовательную деятельность по адаптированным основным общеобразовательным программам для обучающихся с ограниченными возможностями здоровья (САНПИН 2.4.2.3286-15), утверждёнными Постановлением Главного санитарного врача Российской Федерации № 26 от 10.07.2015 г.

2.2. Питание учащихся на базе школьной столовой организуется в соответствии с приказом Департамента образования г. Москвы № 713 от 13.11.2012 г. и Договором № ЮВ 11/Б от 19.11.2014 г. о возмещении затрат на организацию питания обучающихся в ЧУ ОО «Школа св. Георгия».                       

2.3. Закупка продуктов питания для школьной столовой осуществляется согласно договору поставки продуктов с ООО «Градалика» №9/19-15 от 01.09.2015 г., в соответствии с примерными двухнедельными рационами питания с учетом сроков их хранения (годности) и наличия необходимых условий хранения. Гигиенические показатели пищевой ценности продовольственного сырья и пищевых продуктов, используемых в питании обучающихся, должны соответствовать Санитарно-эпидемиологическим правилам и нормативам Сан-ПиН 2.4.2.2821-10, «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов». Реализация продукции, не предусмотренной утвержденными перечнями и меню, не допускается.

2.4. Составление рационов питания осуществляется в соответствии с рекомендуемыми Министерством здравоохранения нормами физиологических потребностей в пищевых веществах и энергии для различных групп детского населения, а также нормативными и технологическими документами, которые утверждаются исполнительным директором Школы.

2.5. Организацию питания в Школе осуществляет Специалист по организацию питания (диет-сестра), ответственность за организацию питания в Школе несет исполнительный директор.
3. ОРГАНИЗАЦИЯ ПИТАНИЯ УЧАЩИХСЯ

3.1. Питание обучающихся  организуется за счет средств родителей (законных представителей), а также субвенции бюджета г. Москвы (только для учащихся, имеющих регистрацию в г. Москве), выделяемых на Школу в установленном порядке.


3.2. Столовая школы осуществляет производственную деятельность в полном объеме
5 дней — с понедельника по пятницу включительно в режиме работы школы. В случае проведения мероприятий, связанных с выходом или выездом обучающихся из здания образовательного учреждения, столовая осуществляет свою деятельность по специальному графику, согласованному с исполнительным директором школы.


3.3. Для обучающихся школы предусматривается организация двухразового  горячего питания (завтрак и обед) в учебные дни. Рационы питания учащихся в общеобразовательном учреждении включают: завтрак — горячее блюдо (каша), напиток или молоко; обед - суп, горячее блюдо, сладкое блюдо.


3.4. Организация питания учащихся продуктами сухого пайка без использования горячих блюд кроме случаев возникновения аварийных ситуаций на пищеблоке (не более 1 – 2 недель) или проведения экскурсий в течение учебного дня, запрещена.


3.5. Часы приема пищи устанавливаются в соответствии с графиком приема пищи,      утвержденным  исполнительным директором школы. В режиме учебного дня для приёма пищи  и отдыха предусматривается  две перемены по 30 минут. Отпуск учащимся  питания в столовой осуществляется  по  классам.


3.6. Для подготовки к трапезам и поддержания порядка в столовой организовано дежурство классов, согласно графику, согласованному с педагогической коллегией школы.

3.7. Вход учащихся в столовую осуществляется организованно с классными учителями. Нахождение сопровождающих лиц в столовой обязательно до конца приема пищи учащимися.

3.8. Классные учителя:

–  ведут учет питания детей в классе;

– находятся в столовой во время приема пищи учащимися;

– информируют родителей по вопросам организации питания обучающихся Школы;

– обеспечивают культуру правильного питания обучающихся.

3.9. Организатор школьного питания ведет учет фактического количества учащихся из малообеспеченных и многодетных семей, получивших питание за счет средств родителей и субвенций в целом по школе. 
4. КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ПИТАНИЯ

4.1. Контроль за организацией питания учащихся, работой школьной столовой и качеством приготовления пищи осуществляется органами и учреждениями государственного санитарного надзора, государственными органами управления образованием и иными государственными органами в рамках своей компетенции в соответствии с законодательством.

4.2. Проверку качества пищи, соблюдение рецептур и технологических режимов осуществляет бракеражная комиссия, созданная приказом исполнительного директора школы. В состав бракеражной комиссии входят: повар школьной столовой, представитель администрации школы, специалист по организации питания (диет-сестра). По итогам проверки делается обязательная запись в бракеражном журнале.

4.3. Специалист по организации питания в школе (диет-сестра) обязан:

– составлять меню на основании разработанных нормативов;

– заказывать продукты и взаимодействовать с поставщиками продовольствия;

– проверять ассортимент поступающих продуктов питания, меню, стоимость питания;
– не допускать перерасхода стоимости питания учащихся;
– строго следить за соблюдением действующих санитарных норм и правил, личной гигиеной сотрудников на пищеблоке и в школьной столовой;

– осуществлять контроль за качеством приготовления пищи в столовой;
– своевременно осуществляет контроль за соблюдением графика питания учащихся, предварительным накрытием столов, посещением столовой учащимися и сотрудниками Школы, и учетом количества фактически отпущенных готовых блюд;

– регулярно принимать участие в бракеражной комиссии для контроля качества приготовления пищи;

– вести соответствующую документацию по гигиене питания;

– проводить систематические мониторинги удовлетворенности субъектов образовательного процесса качеством организации питания в школе;
– своевременно информировать учащихся, педагогов, родителей (законных представителей) о системе горячего питания и изменениях в ней;
– контролируовать своевременное прохождение работниками Школы медицинских осмотров;
– вести необходимую отчётность и своевременно предоставлять её администрации Школы;


4.4. Специалист по организации горячено питания (диет-сестра) в рамках своей компетенции имеет право:
– проводить рабочие совещания и консультации с педагогическими работниками по вопросам организации питания,

– запрашивать у классных учителей необходимую информацию в пределах своей 
компетенции по вопросам организации питания;

– давать обязательные для исполнения распоряжения работникам образовательной организации;

– ходатайствовать о поощрении и привлечении к дисциплинарной ответственности работников по вопросам организации питания обучающихся.

4.5. Ответственность за организацию питания учащихся, расходование бюджетных средств на эти цели, соблюдение санитарно-гигиенических требований возлагается на исполнительного директора Школы, специалиста по организации питания (диет-сестру), повара школьной столовой.
5. ОРГАНИЗАЦИЯ ПИТАНИЯ РАБОТНИКОВ ШКОЛЫ


5.1. Питание работников осуществляется в соответствии с Санитарно-эпидемиологическими требованиями к условиям и организации обучения и воспитания в организациях, осуществляющих образовательную деятельность по адаптированным основным общеобразовательным программам для обучающихся с ограниченными возможностями здоровья (САНПИН 2.4.2.3286-15), утверждёнными Постановлением Главного санитарного врача Российской Федерации № 26 от 10.07.2015 г.
  

5.2. В Школе всем работникам (по желанию) предоставляется горячее питание в учебные дни. Работники школы обеспечиваются горячим питанием за счет собственных средств.



5.3. Часы приема пищи педагогическим работникам устанавливаются в соответствии с распорядком дня учебы в школе и рекомендуемыми Министерством здравоохранения интервалами на отдых (обед). 


5.4. Часы приема пищи работникам школы (обслуживающему персоналу) устанавливаются в соответствии с их режимом работы. Режим работы работников  Школы утверждается приказом исполнительного директора.


5.5. Закупка продуктов питания для работников Школы осуществляется в соответствии с примерными двухнедельными рационами питания с учетом сроков их хранения (годности) и наличия необходимых условий хранения.

6. ЗАКЛЮЧИТЕЛЬНЫЕ ПОЛОЖЕНИЯ
6.1. Настоящее Положение вступает в силу со дня его принятия Советом Школы и утверждением приказом исполнительного директора; действует до принятия новой редакции Положения.

6.2. Помимо настоящего Положения в Школе необходимо наличие следующих документов по вопросам организации питания:

– Приказ директора о назначении ответственных за организацию питания лиц с 
возложением на них функций контроля;

– Приказ директора, регламентирующий организацию питания;

– График питания обучающихся; 

– Табель по учету питающихся;


– Учётные документы, подтверждающие расходы по питанию;

– Справки, акты, аналитические материалы по вопросам организации питания.

6.3.Настоящее Положение подлежит обязательному размещению на официальном сайте ЧУ ОО «Школа св. Георгия».
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